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Rouge 2021
Domaine du Reys 

2021

Description : 

Ce vin possède une robe grenat. Le nez
est très expressif avec des notes de
fruits rouges et de crème pâtissière. 

La bouche possède une belle fraicheur
et révèle un caractère épicé qui se
marrie parfaitement à des arômes de
fruits rouges acidulés. Le vin possède
des tannins fins et légers.

Cépages :
Merlot 57 % - 
Cabernet- Sauvignon 43 % 

Château d’Arguin 

2021 

     Description :
 
La robe est d’une teinte grenat assez
soutenue. On retrouve au nez des
notes de fruits rouges ainsi que des
nuances épicées et boisées. 

En bouche on retrouve avec
amplitude ces notes fruitées
soutenues par des tanins fins et une
bonne vivacité. La finale est élégante
et souple..

Cépages :
Merlot 57 % - Cabernet- Sauvignon
43 % 

8€
5,50€

10,50
7,50€

6€ 8€ 13€
8,50€

Du 1  Mai  2024 au 3 juillet 2024

Château d’Arguin
blanc 2020

Description : 

Couleur jaune or, nez
d’agrumes murs, brioche. 

Bouche ample, beurré et
confit.
L’ensemble est
délicatement et
élégamment boisé.

Cépages :
Sauvignon 31 % - Sémillon
69 % 

Le rose du Château
d’Arguin

 2023 

Description : 

Ce vin possède une teinte
rose saumonée. 
Le nez est intense et dévoile
des arômes de petits fruits
rouges et de bonbon anglais.

 En bouche l’attaque est vive et
fraiche sur des notes plus
exotiques et laisse place à une
finale plus ample.

Cépages :
Cabernet-Sauvignon 100 %

Blanc & Rosé

NOM :......................................................................................................
 
Prénom :............................................................................................
 
Adresse :............................................................................................

 .................................................................................................

Château d’Arguin 
33650 Saint-Selve 

 Myriam AGRILLON :05 56 56 30 73

Isabelle BECQ : 05 56 56 30 40

Mail : contact@chateau-arguin.com

L‘abus d‘alcool est dangereux pour la santé / à consommer avec modération

Le blanc du Château
d’Arguin

 2023
Description :

Vin brillant jaune clair.
 Le nez expressif et intense associe
des notes d’agrumes à de fines
notes boisées.

 La bouche est ronde sur des notes
de pamplemousse avec beaucoup
de fraicheur. Un bel équilibre est
présent sur toute la longueur.

 Cépages :
 Sauvignon 31 % - Sémillon 69 %

er
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information :
Nom:..................................................................................................................................................................................

Prénom........................................................................................................................................................................

Adresse.......................................................................................................................................................................

Code Postal......................................................................Ville ........................................................................................................

Télephone :............................................................................................................................................................

Mail :..................................................................................................................................................................................

Chèque Bancaire ou postal libellé :
POUEY INTERNATIONAL S.A
57 RUE DE SOISSONS
CS 6O529 
33002 BORDEAUX CEDEX 

Virement Bancaire : 

IBAN : FR76 3000 4005 8800 0202 6426 964

Carte Bancaire :
Sur le site internet : Château-arguin.com
(paiement sécurisé) 

Particularités de livraison :      Click and collect           Adresse indiquée   

Appellation Graves contrôlées offre PU TTC 6 bouteilles 12 bouteilles 24 Bouteilles unité total 

 Château d’Arguin Blanc  2020 8,50€
 Château d’Arguin Blanc  2020

  24 bouteilles ou plus
8€

Le Blanc du Château d’Arguin 2023 8€
Le Rose du Château d’Arguin 2022

Bordeaux Rosé 
4,50€

Le Rose du Château d’Arguin 2022 
 24 bouteilles ou plus

Bordeaux Rosé 
4€

Le Rose du Château d’Arguin 2023
(Bordeaux rosé)

6€
Domaine du Reys 

rouge 2021
5,50€

Domaine du Reys rouge 2021
 24 bouteilles ou plus 

5€

Château d’Arguin rouge 2021 7,50€
Château d’Arguin rouge 2021

 24 bouteilles ou plus 
7€

Frais de port 

TOTAL A PAYER 

CONDITIONNEMENT 
 COÛT DU

TRANSPORT  CONDITIONNEMENT 
 COÛT DU

TRANSPORT 

1 BOUTEULLE 12.04€ 78 BOUTEILLES 79.56€
6 BOUTEILLES 16.80€ 84 BOUTEILLES 85.68€
12 BOUTEILLES 28.80€ 90 BOUTEILLES 91.80€
18 BOUTEILLES 36.80€ 96 BOUTEILLES 97.92€
24 BOUTEILLES 39.80 112 BOUTEILLES  104.04€
30 BOUTEILLES 45.20€ 108 BOUTEILLES 110.16€
36 BOUTEILLES 49.30€ 114 BOUTEILLES 116.28€
42 BOUTEILLES 52.95 120 BOUTEILLES 122.40€
48 BOUTEILLES 56.60€ 126 BOUTEILLES 128.52€
54 BOUTEILLES  58.20€ 132 BOUTEILLES 134.64€
60 BOUTEILLES 61.05€ 138 BOUTEILLES 140.76
66 BOUTEILLES 67.17€ 144 BOUTEILLES  144.88€
72 BOUTEILLES 73.44€

Bon de commande 

CLAUSE RESERVE DE PROPRIETE : Le Château d’Arguin se réserve la
propriété des marchandises livrées, jusqu’à leur règlement intégral

conformément à la loi du 10 juin 1994 complétant celle du 25 janvier
1985. "Données personnelles : Conformément au Règlement Européen
(R.G.P.D.) n°2016/679, les informations contenues dans la présente ne

sont utilisées que pour les seules nécessités de la gestion des
commandes et de l'envoi des newsletters. Vous bénéficiez de droits sur

vos données personnelles que vous pouvez exercer par mail :
conformite@pouey.com".

Les articles 121-21 et suivants du code de la consommation prévoient un délai de
rétractation de 14 jours à compter de la réception de la marchandise. Les produits non
désirés doivent être retournés aux frais du client au vendeur et en l’état de la livraison.

Contact@chateau-arguin.com - https://www.chateau-arguin.com
POUEY INTERNATIONAL S.A., 57, rue de Soissons - CS 60529 - 33002 BORDEAUX Cedex / Propriété Château D'Arguin - chemin de Gaillardas, 33650 Saint-Selve

numéro TVA : FR 53 310 699 960      RC: Paris B 310 699 970

En sélectionnant la livraison Click & Collect, 
vous profitez d'une dégustation offerte

ou d'une bouteille offerte, au choix !

FRAIS DE PORT OFFERTS
 A PARTIR DE 145 BOUTEILLES 

Dans la limite des stocks disponiblesFrais de port france métropolitaine 

Pour l’achat de 24 bouteilles ou plus, le  prix est  réduit dans le tableau ci-dessous 
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